
CUVÉE LES CŒURS  
Grand Cru

Garde conseillée
 

1 à 12 ans

Accords mets et vin
 

Fruits de mer, poularde, risotto aux champignons, 
fromage (Chällerhocker, CH)

Élevage 7-8 mois en barrique chauffée à blanc

Œil Jaune aux reflets dorés

Nez Notes d’agrumes, de fruits à pépins,  
de fleurs blanches, de miel et d’épices

Bouche Attaque fraîche suivie de saveurs 
fruitées et d’une finale longue et 
persistante

Température de service
 

12 à 14 degrés

50% Pinot Blanc50% Chardonnay

Cœur  
Blanc

Label IP-Suisse


